aMMI JEE'S

INDIAN TAKE AWAY - IT'S ALL ABOUT TASTE

Hjertelig velkommen til
AMMI JEES - indisk take away

Vi tager dig med pa en kulinarisk madoplevelse som i Indien.

Bestil take away eller tag en snak med os om vores cateringservice, hvor vi
leverer til selskaber pa hele Fyn og trekantomradet.

Grundstenen i vores kekken er balancen mellem smag, krydderier, duft og
farve. Vi sender dine smagslag pa himmelflugt i vores indiske kakken.

Ammi Jees er en del af madeventyret Wokkabox (thai) siden 2009.

Feellesnevneren for vores kekkener er et godt autentisk maltid mad, hvor vi
skeerer og snitter kad og grantsager pa dagen.

Vi glaeder os til at tage imod din bestilling.

Velbekomme’

aMMI JEE'S

—| ®@phimo

k LU'HHO@:

ABENT S@N-TORS 16.00-20.30 / FRE & L@R 16-21
TLF. 6611 6211 - Skibhusvej 154, 5000 Odense C
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Menukort december 2025

Snack & Forretter “# Medium Spicy ““ Spicy

1. Poppadoms (Snack 3 stk.) Kr. 25.-
Store sprade indiske chips af linsemel. Serveres med mynte chutney
Kylling

2. Pakora Kylling / Vegetar (6 stk.) Kr.65,- 60,
Sprad hjemmelavet kikaertedej fyldt med kylling / friske grantsager. Serveres med salat og mynte chutney

3. A: Okseked Samosa (2 stk.) - Kr. 65,-
Leekker hjemmelavet oksefyld krydret i filodej med kartofler. Serveres med salat og mynte chutney

B: Samosa Rolls (Vegetar 3 stk.) Kr. 60,-
Hjemmelavede forarsruller fyldt med glasnudler og grentsager. Serveres med sursgd og salat.

4. Hot & Spicy Chicken Tenders (5 stk.) * Kr. 65,
Sprade stykker kyllingeinderfilet marineret i hot and spicy krydderier. Serveres med salat og sursgd sauce.

5. Kartoffel "kebab” (Vegetar 2 stk.) Kr. 60,-
Most krydret kartoffel blandet med friske krydderurter. Serveres med frisk salat og chutney

Indiske Supper
Vores traditionelle indiske supper er anbefalelsesveerdige. Styrk dit immunforsvar med varme og krydderier.
Som hovedret serveres suppen enten med 1 naanbrgd/ hvidlagsnaan eller ris. (vaelg selv)

6. Daal Suppe (Vegetar) # Kr. 90,- kr. 105,-

Krydret indisk linsesuppe lavet pa rade linser. Serveres med koriander, forarslgg og ingefeer.
7. Kylling Suppe # Kr. 95,- kr. 110,

Krydret kylling suppe lavet pa madras karry. Serveres med koriander, forarslag og ingefeer.
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Skal det vaeere som MENU?
Kab hovedret som MENU!

v Vealg din hovedret
Velg din pose poppadams el. 1 stk.
naanbrgd/ hvidlggsnaan

v Velg din dase sodavand el. kildevand

For kun kr. 25,- ekstra
(spar kr. 20,-)

(1 pose rejechips eller naanbrgd koster normailt kr. 25,-)

(33 cl. Sodavand/ kildevand koster normalt kr. 20,-) inkl. pant.
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Hovedretter

Vegetar (Serveres med dampede ris uden grentsager) # Medium Spicy #“ Spicy
8. Blandede Grentsager Kr. 119,-

Arstidens friske grentsager tilberedt i tomat, log-masala og friske krydderurter

9. Osti Spinat - Kr. 119,-
Hjemmelavet hytteost tilberedt i spinat, indisk karry og friske krydderurter

10. Osti Smarsovs Kr. 119,
Hjemmelavet hytteost tilberedt i smar, flade, drys af ngdder
og friske krydderurter

11. Tandoori Aubergine - Kr. 119,

Grillstegt farverig aubergine tilberedt i tomat, lag-masala og friske krydderurter

12. Rede Linser (Daal) - Kr. 119,-
Rade linser tilberedt i indisk karry, frisk ingefaer og friske krydderurter

Upgradér: Keb ”soyaris” med foarslag, serter og guleradder til en 10,

Kylling/Lam/Oksekgd (Serveres med dampede ris uden grentsager)

Valg protein: Kyl okse/ lam/ rejen
13. Smerkylling / Lam el. Kofta (Butter chicken/ Lamb/ Kofta) Kr. 129,- +10
Grillet kylling tilberedt i smer, flade, drys af ngdder og friske krydderurter

14. Kylling i Ingefeer / Lam el. Oksekod Kr. 129,- +10
Marineret tandoorikylling tilberedt i frisk ingefeer, leg-masala og friske krydderurter

15. Kylling i Hvidlgg/ Lam el. Okseked “* Kr. 129,- +10
Marineret tandoorikylling tilberedt i frisk hvidlag, Iag-masala og friske krydderurter
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“ Medium Spicy < Spicy

Valg protein: Kyl okse/ lam/ rejen
16. Kylling "Korma”/ Lam/ el. Oksekod “* Kr.129,-+10 +10
Marineret tandoorikylling tilberedt i kokos, paprika, indisk karry og friske krydderurter

17. Kylling i Spinat / Lam el. Okseked * Kr.129,-+10 +10
Marineret tandoorikylling tilberedt i spinat, indisk karry og friske krydderurter

18. Kylling i Karry / Lam el. Okseked “* Kr.129,-+10 +10
Marineret tandoorikylling tilberedt i indisk karry og friske krydderurter

19. Kylling i Madras Karry / Lam el. Okseked 4+ # ## (MEGET STARK) Kr. 129,-+10 +10
Marineret tandoorikylling tilberedt i steerk Madras karry og friske krydderurter

pgradér: Keb “soyaris” med foarslog, arter og guleradder til en 10,

AMMI JEE’S Special “# Medium Spicy < Spicy

(Serveres med dampede ris, lavet pa Soyasauce med forarsleg, rter og gulergdder)

Valg protein: Kyl okse/ lam/ rejer
20. Kylling i Wok / Lam, Okseked el. Tigerrejer < Kr.135,-+10 +10 +10
Marineret tandoorikylling tilberedt i wok med l@g-masala, tomater,
peberfrugt og friske krydderurter

21. Kaedboller i Spinat (Kofta) Kr. 135,-
Krydrede kadboller af hakket kalvekad tilberedt i spinat, indisk karry og
friske krydderurter

22. Kadboller i Karry (Kofta) << Kr. 135,-
Krydrede kadboller af hakket kalveked tilberedt i indisk karry og
friske krydderurter

23. Kylling "Tikka” Masala / Lam “* Kr. 135,- +10
Grillet kylling tilberedt i mild lag-masala, rosiner, ngdder og friske krydderurter
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“ Medium Spicy “# Spicy

Valg protein: Kyl okse/ lam/ rejen
24. Kylling "Saslik” / And (Indisk-Kinesisk inspireret ret) << Kr. 135,- (Andebryst +10)
Spradstegt kylling tilberedt i tomat, peber, lag, &g og friske krydderurter.

25. Kylling "White” Masala / Lam, oksekad el. Tigerrejer Kr.135,-+10 +10 +10
Marineret tandoorikylling tilberedt i meelk, smer, hvid peber, ingefeer, Ieg-masala og friske krydderurter.
Indeholder blended ngddepaste.

26. Kylling “Chili” (Staerk) / Lam el. Okseked < Kr.135,-+10 +10
Marineret tandoorikylling tilberedt i soya, frisk gran chili, peberfrugter, Iag-masala og
friske krydderurter

27. Kylling i Grentsager / Lam/ el. Okseked Kr.135,-+10 +10
Marineret tandoorikylling og arstidens friske grantsager tilberedt i tomat, lzg-masala
og friske krydderurter

28. Kylling "Achar” Pickles el. Okseked - Kr. 135,- +10

Marineret tandoorikylling tilberedt i spicy grentsagsmix (indiske pickles)
l@g-masala og friske krydderurter

Bornemenuer

29. ”Kiddy” Smerkylling (Butter Chicken) Kr. 69,-
Grillet kylling tilberedt i smer, flade og friske krydderurter. Serveres med ris.

30. "Kiddy” Kylling i Karry Kr. 69,-
Marineret tandoorikylling tilberedt i karry og friske krydderurter. Serveres med ris.

31. "Kiddy” Hotwings og Pommes Frites (4 stk. hotwings) Kr. 69,-

Stegte hotwings og pommes frites. Serveres med ketchup og remolade

32. Nuggets (8 stk.) Kr. 69,-
Sprade kyllingenuggets. Serveres med salat og sursgd sauce
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Tilbehor

33. Mynte Chutney 50 ml. el 100 ml. Kr. 8,-112,-
Chutney lavet pa mynte og yoghurt.

34. Mango Chutney / Chili Chutney Kr. 15, -
Laekker hjemmelavet frisk chutney af mango / eller rad chili

35. Raita Kr. 20,-
Forfriskende kold yoghurt-raita lavet af arstidens grentsager

36. Pandekage (Chapatti) Kr. 20,-
Gyldenbrun tynd pandekage af fuldkornsmel stegt pa pande

37. Naan el. Hvidlegs naan (friskbagt bred) Kr. 25,
Gyldenbrun luftig naanbrad / hvidlggs naan bagt i sten-ovn

38. Luksus salat Kr. 30,
Laekker luksus salat lavet af arstidens friske grentsager

39. Dampede Ris (Basmati) Kr. 30,-
Basmati ris dampet i laggryde og velduftende mynteblade
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o "STREET” WOKSTATION 135.-

Vores koncept er bygget op omkring "Streetfood” som er de populeaere gadekagkkener i
asien, hvor man kan lave rigtig meget ud af meget lidt. Derfor er det neerliggende, at vi har
lavet en WOKSTATION, hvor du kan sammenszette din egen ret. Vores dygtige kokke

tilbereder retten preecis som du gnsker det.

Hovedretter du selv sammensatter:

Valg en ingrediens fra hvert punkt;

1. Choose Base

X/
0’0
X/
0’0

X/
0’0

DAMPEDE BASMATI RIS
BASMATI RIS MED GULER@DDER, £RTER OG PORRE
NAANBR@D/ HVIDLGGSNAAN

2. Pick Protein

@,
0’0
0/
0.0

D3

K/
0’0 *,

X3
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KYLLING
OKSEK@D
LAM

AND
TIGERREJER

3. Add Sauce

X/
0.0

X/
0.0

X/
0.0

X/
0.0

X/
0.0

BUTTER (cremet smorsauce)
KARRY “##* (krydret karrysauce)
KORMA“ (krydret kokossauce)
WHITE “# (cremet pepper sauce)
DAAL “# (vegetar sauce af linser)

4. Select Toppings

X/
0.0

3

%

QTR R K
LS X IR X G X 4

R/
X4

L)

STEGTE GRONTSAGER

MIX KRYDDERURTER (mynte, koriander og ingefaer)
INGEFAR

STEGT HVIDL@G

FRISK HAKKET CHIL| # # #

BLENDED MANDLER

SPEJLAEG

“ Medium Spicy # #* Spicy
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Priser snack og drikkevarer

Snack og Mango Lassi

e Rejechips — Traditionelle asiatiske chips Kr. 25,-
e Poppadoms - Indiske chips af linsemel Kr. 25,-
® Mango Lassi — indisk mango-drik (yoghurt smoothie) Kr. 30,-
SQGCiE' ol 0,33 cl Incl. pant

e Singha / Leol Tiger /Chang (Thailand) Kr. 35,-
e Crabbies Ginger Beer Kr. 35,-
e Ginger Beer (alkoholfri ol) Kr. 30,-
Vand 0,33 cl /150 cl. Incl. pant
e Dase Sodavand 33 cl., Ice Tea Peach, Kildevand 0,5 | Kr. 20,-
e Coca Cola, Zero, Faxe, Faxe Free, Fanta 1,51 Kr. 38,-

AMMI JGC'S

@phimo
LU'HHQ@!

Tak for besgget og pa gensyn ©
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ALLERGENER, VEGETAR, VEGANER OG FLEXITARER

Vi hilser vegetarer, veganere og flexitarer velkommen. Vores kgkken er steerkt pa dette

omrade, da vi laver maden fra bunden. Tofu er en sojabennemasse og en god erstatning for ked.
indeholder proteiner, vitaminer og mineraler. Alle retter kan stort set laves uden ked. Sparg
venligst personalet for mere info.

ALLERGEN

Kontakt os
for information
om indhold af allergene
ingredienser i vores mad

FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES

Before ordering please contact us regarding your requirements

HORESTA

Vi glaeder os til at tage imod din bestilling =

It's all about taste!
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